
 

Von den einfachen Lagerstätten der Wikinger bis hin zur modernsten Gourmetküche des 

einundzwanzigsten Jahrhunderts – die außergewöhnlichen Qualitäten des Specksteins konnten 

jederzeit überzeugen. Der seit dem 16. Jahrhundert in der kleinen Stadt Handöl abgebaute 

Naturstein nimmt Kälte und Wärme auf und gibt sie langsam wieder ab. Als echter Trumpf in 

jeder Küche hat er ganz selbstverständlich seinen Platz im schwedischen Alltag gefunden. Für 

Sie und mit Ihnen führt Täljsten diese lange kulinarische Tradition weiter fort, entwickelt sie 

und hält sie lebendig. 

 

 

 

Mit seinen 100% natürlichen Specksteinkreationen versteht sich Täljsten als Botschafter einer 

authentischen Ursprünglichkeit: Lassen Sie Ihre Speisen und Spirituosen ihren wahren 

Geschmack entfalten. Seit der Erfindung der Whiskysteine bis heute bietet die gesamte 

Produktpalette von Täljsten echte, in Schweden entworfene und hergestellte Küchen- und 

Verkostungsutensilien. 

 

 

www.taljsten.com 


